
コープのお刺身は鮮度が自慢コープのお刺身は鮮度が自慢

ご予約は鮮魚コーナーまで！！
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田作り、丹波黒黒豆、ふきのうま煮、里芋含め煮、富貴ごぼう、鱈のうま煮、にしん一口巻昆布、松茸しぐれ、
金柑甘露煮、栗の甘露煮、味付しいたけ、穂先竹の子、なます、酢れんこん、真たらこ角煮、ぶりの照焼、焼ほ
たて、だし巻、手綱こんにゃく、高野豆腐含め煮、祝海老、あさりのうま煮、若桃甘露煮、紅白豆マリネ、紫福
豆（珈琲味）、さつまいも黄金煮（レモン煮）、かきと里芋のクリーム煮、ぜいたく煮、とりつくね、豚の角煮

■お申込み締切日：12月15日●火 まで ■お渡し日：12月30日●水・31日●木 午前10：00～

※写真はイメージです。※一部ネタが変更になる場合がございます。　あっぷるタウン、寒川、なご宮里ではお魚やさんのにぎり寿司・お刺身のご予約は出来ません。ご了承ください。

盛付けおせち（冷凍）

一の重

二の重

二の重

一の重

三の重

一の重二の重

三の重

【一の重】丹波黒大豆蜜煮、湯葉旨煮、ごまさつま、金柑甘露煮、松前
漬、数の子鼈甲漬、祝い海老、若桃甘露煮、白花豆、田作り、渋皮付き栗
金団、梅かんざし　【二の重】柚子くらげ、蛸小倉煮、紅白なます、まま
かり酢漬け柚子風味、柚子鶏つくね、牛肉ごぼう時雨煮、紅白結び餅、
紅鮭白醤油焼、こんにゃく旨煮、あかね真丈、くるみ煮　【三の重】手
毬餅、新緑ふくさ、昆布巻、伊達巻、酢牛蒡、梅真丈、たら旨煮、寿高野
豆腐、白身魚のエスカベッシュ、錦玉子

25,980円税抜
28,058円）（税込

冷凍おせちは、盛り付け後凍結しているので、冷蔵庫で解凍するだけでお手軽におせち料理が召し上がれるのも好評です。●重箱に詰め、専用箱に入れ冷凍でお渡しします。（風呂敷、解
凍方法の説明付き）●お受け取り後は冷蔵庫で保管し、解凍後はお早めにお召し上がりください。●写真はイメージです。 ●一部商品が異なる場合がございます。●販売予定数に達し
次第受付を締め切ります。ご了承ください。 ●レジ通過時に予約特典ポイントをお付けします。組合員証を忘れた方はポイントをお付けできませんのでご了承ください。

2～3人前

千賀屋
103

盛付けおせち 冷凍

15,880円税抜
17,150円）（税込

33品

61品

■お申込み締切日：12月1日●火 まで ■お渡し日：12月30日●水・31日●木 午前10：00～
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ア  えび・くるみ・小麦・卵・乳成分・大豆・いか・牛肉・ごま・さけ・
　  ゼラチン・鶏肉・もも・やまいも

ア  えび・くるみ・小麦・卵・乳成分・大豆・あわび・いか・牛肉・ごま・
　  さけ・さば・ゼラチン・鶏肉・豚肉・もも・やまいも

三段重

三段重

千賀屋謹製
「彩華千」
和洋折衷三段重

千賀屋謹製
「彩華千」
和洋折衷三段重

千賀屋謹製「金千華」
和風三段重
千賀屋謹製「金千華」
和風三段重

お重の大きさ　
13.7×19.6×5.3cm
×3段

お重の大きさ
11.7×11.7×3.9cm
×2段×2組

お重の大きさ
25.7×25.7×5.3cm×3段

彩
カモ井食品工業株式会社

さい

105

袋入りおせち 常温

※重箱・飾りものはついておりません。
※盛付け例：5.5寸（17ｃｍ）の
　重箱を使用。

お渡し状態30品 お渡し状態
※重箱・飾りものはついておりません。
※盛付け例：5.5寸（17ｃｍ）の
　重箱を使用。

お渡し状態
※重箱・飾りものはついておりません。
※盛付け例：5.5寸（17ｃｍ）の
　重箱を使用。

幸
カモ井食品工業株式会社

さち

108

袋入りおせち 常温

12品16品

葵
カモ井食品工業株式会社

あおい

106

袋入りおせち 常温

22品

※重箱・飾りものはついておりません。
※盛付け例：5.5寸（17ｃｍ）の
　重箱を使用。

お渡し状態

盛付け例盛付け例

盛付け例 盛付け例

紅梅
カモ井食品工業株式会社

こうばい

107

袋入りおせち 常温

袋入りおせち（常温）袋入りおせち（常温）

田作り、丹波黒黒豆、ふきのうま煮、里芋含め煮、たたきごぼう、にしん一口巻昆布、栗き
んとん、味付しいたけ、穂先竹の子、なます、真たらこ角煮、鰆の柚庵焼、焼ほたて、だし
巻、手綱こんにゃく、高野豆腐含め煮、祝海老、あさりのうま煮、若桃甘露煮、白福豆、照焼
つくね、豚の角煮

田作り、丹波黒黒豆、里芋含め煮、たたきごぼう、にしん一口巻昆布、栗きんとん、味付しいたけ、穂先竹の子、
なます、焼ほたて、だし巻、手綱こんにゃく、高野豆腐含め煮、祝海老、あさりのうま煮、照焼つくね

田作り、丹波黒黒豆、里芋含め煮、にしん一口巻昆布、栗きんとん、味付しいたけ、穂先竹の
子、なます、手綱こんにゃく、高野豆腐含め煮、祝海老、あさりのうま煮

彩り鮮やかで、
多彩な味が楽しめます。

多彩な食材を詰め込んだ、
ボリューム感ある
おせちです。

お正月気分が気軽に楽しめる
少量食べきりサイズです。

少人数でいただけるぴったりサイズ。
お正月に欠かせない品々を
詰め込んだおせちです。

一袋一品を袋で閉じているので、二人暮らしや大家族など、どのご家族でも、  その時に必要な物だけをお好みで選んで、開けたての味をお楽しみいただけます。●写真はイメージです。 ●一部商品が異なる場合が
ございます。●販売予定数に達し次第受付を締め切ります。ご了承ください。 ●レジ通過時に予約特典ポイントをお付けします。組合員証を忘れた方はポイントをお付けできませんのでご了承ください。●未開封の
場合は1月31日まで保存可能。●開封後はお早めにお召し上がりください。

■元旦お受取のお申込み締切日：12月28日●月 まで ■お渡し日：1月1日●金 午前10：00～

5,000円税抜
5,400円）（税込

6,500円税抜
7,020円）（税込

15,000円税抜
16,200円）（税込

10,000円税抜
10,800円）（税込

ア ア えび・小麦・卵

ア えび・小麦・卵 ア えび・小麦

4～5人前

千賀屋
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盛付けおせち 冷凍

ア  小麦・卵・乳・えび・くるみ・いくら・ごま・さば・
　  大豆・鶏肉・豚肉・やまいも・ゼラチン

ア  小麦・卵・乳・えび・あわび・ごま・大豆・鶏肉・
　  やまいも・ゼラチン

17,000円税抜
18,360円）（税込

2～3人前

京都鴨川畔「佐々木」
三段重

ノムラフーズ

102

50品

【一の重】紅白蒲鉾、九条ねぎ入り京鴨皮つくね、味付
け数の子、穴子八幡巻、にしんと魚卵の彩り和え、チー
ズ入り焼き蒲鉾、伊達巻、鱈旨煮、笹団子、栗甘露煮、
お祝い海老、一口昆布巻、赤魚西京焼、さんま照焼、茶
福豆、白花豆、手まり麩　【二の重】鶏山椒焼、黒豆、梅
餅、まぐろの角煮、たたきごぼう、海老紅白巻、金時人
参入り生酢、いくら醤油漬、豆乳と野菜のしんじょ、胡
麻甘藷、こんにゃく餅（抹茶あん）、こんにゃく餅（はっ
さくあん）、中華くらげ、鰹くるみ、田作り、金柑甘露煮
　【三の重】高野豆腐の含め煮、枝豆入り信田巻、味付
蓮根、真だら子旨煮、海鮮市松、湯葉茶巾、椎茸旨煮、
鱧てまり湯葉、ごぼう煮〆、梅型こんにゃく、筍煮〆、梅
甘露煮、黒豆がんも含め煮、だし巻、梅型人参、松麩、
紅白松葉串

お重の大きさ
20.7×14.2×4.6cm×3段

盛付けおせち 冷凍

三段重

13,000円税抜
14,040円）（税込

2人前

京菜味のむら
おせち「京小箱」

ノムラフーズ

104

30品
×2組

【一の重】黒豆、栗甘露煮、金時人参入り生酢、田作
り、赤魚西京焼、笹団子、数の子醤油漬、合鴨ロース、
紅白蒲鉾、伊達巻、お祝い海老　【二の重】餅巾着旨
煮、黒豆がんも含め煮、高野豆腐の含め煮、味付こん
にゃく、ごぼう煮〆、海老旨煮、筍煮〆、豆乳と野菜の
しんじょ、鶏野菜三色巻、味付蓮根、一口昆布巻、魚
卵の煮付、金柑甘露煮、椎茸旨煮、焼き湯葉煮、あわ
び旨煮、梅型人参、手まり麩、松麩

盛付けおせち 冷凍

二段重×2組

※数に限りがあります。品切れの際はご了承下さい。※掲載商品写真は全てイメージです。※一部商品が異なる場合がございます。

※季節によって内容は異なります
※冷蔵でお渡しします。お受け取り後は冷蔵庫で保存し、お早めにお召し上がりください。
※寒川ではフルーツオードブルのご予約はできません。ご了承ください。

※季節によって内容は異なります
※冷蔵でお渡しします。お受け取り後は冷蔵庫で保存し、お早めにお召し上がりください。
※寒川ではフルーツオードブルのご予約はできません。ご了承ください。人気のカットフルーツをオードブルにしました。

2,580円税抜
2,786円）（税込

7～8人前

フルーツ
オードブル(大)

19

［容器サイズ］
直径約30cm

数量
限定 1,980円税抜

2,138円）（税込

5～6人前

フルーツ
オードブル(中)

20

［容器サイズ］
直径約24cm

数量
限定

お魚やさんのにぎり寿司

4,500円税抜
4,860円）（税込10点盛　5～6人前

宝翔舟盛16

（大）

6,980円税抜
7,538円）（税込

わさび抜き
6～7人前

お魚やさんのにぎり寿司
「華宴（かえん）」（48貫）

09 ［容器サイズ］
約45cm×45cm

5,980円税抜
6,458円）（税込

4,280円税抜
4,622円）（税込わさび抜き

4～5人前

お魚やさんのにぎり寿司
（32貫）

13 ［容器サイズ］
約36cm×36cm

［容器サイズ］
約40cm×40cm07

［容器サイズ］
約45cm×32cm

お魚やさんの
にぎり寿司「祥鳳」
（60貫）

08

しょうほう

15

7,800円税抜
8,424円）（税込

7,800円税抜
8,424円）（税込

6～7人前
福寿（ふくじゅ）
（12点盛）

15点盛　6～７人前

刺身17

盛り合わせ 3,500円税抜
3,780円）（税込10点盛　5～6人前

18 刺身
盛り合わせ

お子様も美味しく頂けるように、わさび抜きとなっております。

お魚屋さんの握り寿司プラスチックごみ削減の為、バランを抜いて製造致します。
わさびの小袋を準備しております。

【一の重】手毬餅まんじゅう、酢牛蒡、梅真丈、栗金団、伊達巻、穴子八
幡巻、赤魚南蛮漬、白花豆、田作り、ロブスター、新緑ふくさ、湯葉旨
煮、たら旨煮、錦玉子、昆布巻、烏賊魚卵射込、蛸生姜、数の子鼈甲漬、
あかね真丈、さごしの昆布〆　【二の重】魚の子旨煮、鰆西京焼、ハス
ノ芽梅酢、さつま芋甘露煮、肉団子、ブロッコリーのバジル和え、チー
ズインミート、紅白結び餅、海老とブロッコリーのテリーヌ、祝い海
老、紅白祝袋、あわび旨煮、貝雲丹和え、海老マリネ、ごまさつま、蛸小
倉煮、海老マヨ、紫芋金団、野菜入りミートパテ　【三の重】子持烏賊、
烏賊柚子ジュレ和え、くるみ煮、海老の黄身和え、紅鮭白醤油焼、こん
にゃく旨煮、若桃甘露煮、牛肉ごぼう時雨煮、柚子鶏つくね、丹波黒大
豆蜜煮、白とり貝と昆布の旨漬、とびっこ、松前漬、紅鮭の石狩漬、白
身魚のエスカベッシュ、あんず蜜漬、長寿貝の中華風、寿高野豆腐、柚
子くらげ、海老紅白奉書、紅白なます、ままかり酢漬け柚子風味

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

本マグロ
入り

わさび抜きわさび抜き

7～8人前

11,000円税抜
11,880円）（税込

11,000円税抜
11,880円）（税込

8～9人前

お魚やさんの
にぎり寿司「鳳舞」
（70貫）

12,000円税抜
12,960円）（税込

12,000円税抜
12,960円）（税込

ほうぶ

7～8人前
盛福（せいふく）
（15点盛）

14

8,800円税抜
9,504円）（税込

8,800円税抜
9,504円）（税込

わさび抜き
5～6人前

お魚やさんのにぎり寿司
「華集（かしゅう）」（40貫）

10 ［容器サイズ］
約40cm×40cm

4,800円税抜
5,184円）（税込

わさび抜き
5～6人前

お魚やさんのにぎり寿司
「集（つど）い」（40貫）

12 ［容器サイズ］
約40cm×40cm

えび・くるみ・小麦・卵・
乳成分・落花生

お寿司、お刺身ポイント付与については1/1（金）お受け取り分のみになります。

5,800円税抜
6,264円）（税込

わさび抜き
6～7人前

お魚やさんのにぎり寿司
「賑（にぎ）わい」（48貫）

11 ［容器サイズ］
約45cm×45cm

約３～５人前

約１～２人前

約３～５人前

約２～３人前

4,800円税抜
5,184円）（税込

一の重

二の重

三の重


